
Depuis le XIXe siècle, chaque week-end après la Toussaint, Saint Bonnet 
le Froid est le théâtre d’une foire aux champignons qui n’a rien perdu 
de son authenticité avec son marché aux cèpes secs.

Depuis une vingtaine d’années, le Comité d’Animation de Saint Bonnet 
le Froid et les chefs du village ont voulu faire de ce rendez-vous un 
événement d’envergure autour du champignon et de la gastronomie. 

Aujourd’hui cet événement attire de nombreux gourmets. Pendant deux 
jours, c’est le rendez-vous des ramasseurs, des acheteurs, des grossistes 
mais aussi des producteurs locaux, des marchands et des gourmands 
qui viennent pour découvrir les atouts culinaires de Saint Bonnet le 
Froid et de sa région.

Vous l’aurez compris, ici le roi de la fête  
c’est le champignon ! 

Tous les champignons se donnent rendez-vous

LES 2 et 3 novembre 2013
(Haute-Loire)

à Saint-Bonnet-le-Froid

Au programme :  
Marché aux champignons secs, marché 
du terroir, exposition mycologique, 
démonstrations et cours de cuisine, 
dégustations, repas Champigourmand, 
tarte géante, fête du vin, animation 
musicale, sculpteur sur bois et plus de 
200 exposants dans les rues...

Mettez vos 5 sens en éveil,                

   i
ls n

e sero
nt pas déçus !

Nouveautés 2013 : 

  Grand jEu  
de la Fête des Champignons

Gagnez votre « PASS VIP » week-end  
d’exception d’une valeur de 1 500 €.

 ConCourS CuLinairE 

ouvert aux amateurs : 

plat en cocotte aux champignons

 ConCourS artiStiquE 
 pour enfant : Œuvre en volume  
sur le thème du champignon

Voir programme détaillé à l’intérieur
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Où se restaurer durant le week-end ?

-  Champicup (soupe aux champignons à déguster sur place ou à emporter- les matins)

- Soupe aux choux (le samedi matin)

- Repas champigourmand

LeS ReStAuRANtS du VILLAGe :

Les Genêts d’Or   
04 71 59   93 57

Restaurant Régis  
et Jacques Marcon  
04 71 59 93 72

La Coulemelle  
04 71 65 63 62

Restaurant Chatelard 
04 71 59 96 09

Le Fort du Pré 
04 71 59 91 83

Les 4 vents 
04 71 59 30 14

L’Auberge des Myrtilles 
04 71 59 96 60
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1 chemin de Brard - 43290 SAINt BONNet Le FROId

tél. 04 71 65 64 41 (du lundi au samedi de 8h30 à 12h00)
contact@saintbonnetlefroid.com
www.saintbonnetlefroid.com - www.facebook.com/stbonnetlefroid

Renseignements, réservations et inscriptions :

COMItÉ d’ANIMAtION

Nouveautés 2013 !

Grand jEu  
de la Fête des Champignons
GAGNez VOtRe « PASS VIP »  
du 2 et 3 novembre 2013.  
Vivez la Fête des Champignons de l’intérieur  
et devenez les invités d’honneur du village  
gourmand. un week-end end d’exception  
d’une valeur de 1 500 €.
tickets disponibles chez les commerçants et restaurateurs 
du village et dans les bureaux de l’Office de tourisme du 
Haut Pays du Velay au prix de 5 €. 
tirage au sort le jeudi 3 octobre 2013. Règlement sur  
www.saintbonnetlefroid.com, rubrique Fête des Champignons.

ConCourS CuLinairE  
ouvErt aux amatEurS
thème : plat en cocotte aux champignons
Participation gratuite*

ConCourS artiStiquE  
pour EnFant 
thème : oeuvre en volume original sur le thème 
du champignon. Participation gratuite* 
 
*Sur inscription avant le 25 octobre 2013.  
Règlement sur www.saintbonnetlefroid.com, rubrique Fête des 
Champignons.

Samedi 
Pour les lèves-tôt :
•  Marché aux champignons secs 
vente traditionnelle de cèpes secs  
et autres champignons

•  Dégustation de la champicup  
(soupe aux champignons – tarif : 4 €)

A 10h00, 14h00 et 15h30 : Cours de cuisine  
en petit comité ( R – tarif : 8 €)

A 11h30 :  Concours culinaire 
thème : plat en cocotte aux champignons  
( R )
de 11h30 à 13h00 :  Dégustation du repas 
champigourmand sous chapiteau chauffé. 
Voir menu ci-dessous. ( R  - tarif : 15 €)

dimanche 
À partir de 9h00 :
•   Marché aux champignons secs  
vente traditionnelle de cèpes secs  
et autres champignons

•  Dégustation de la champicup  
(soupe aux champignons – tarif : 4 €)

A 10h00, 14h00 et 15h30 : Cours de cuisine  
en petit comité ( R – tarif : 8 €)

A partir de 10h00 : Confection de la  
tarte géante à la châtaigne

de 10h00 à 11h00 : Champichef  
démonstration de cuisine par des  
amateurs ( R )
A 11h00 : Intronisations avec la Noble 
Confrérie de la truffe Noire en drôme  
des Collines

A 11h30 : Concours artistique pour enfants 
sur le thème du champignon ( R )
de 11h30 à 13h00 : Dégustation du repas 
champigourmand sous chapiteau chauffé. 
Voir menu ci-contre. ( R  - tarif : 15 €)

A 14h00 : Dégustation de la tarte géante

 ( R ) Sur réservation avant le 25 octobre 2013

tout le week-end : 
 Démonstrations de cuisine par les chefs de la région, Marché du terroir avec les 
producteurs et artisans locaux, Fête du vin et ateliers vin à la Cave Marcon, Exposition 
mycologique, + de 200 exposants dans les rues, Sculpteur sur bois, Animation musicale...

Menu  
Champigourmand

Tarte forestière

Pot au feu aux cèpes

Fromage
Crème caramel  
à la châtaigne

Champigramme du week-end
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      CoMIté D’AnIMAtIon 

1, Chemin de Brard - 43290 St-Bonnet-le-Froid
tél. 04 71 65 64 41 (du lundi au samedi de 8h30 à 12h00)

contact@saintbonnetlefroid.com
www.saintbonnetlefroid.com

www.facebook.com/stbonnetlefroid

Saint-Bonnet-Le-Froid (43)

Les 2 et 3
novembre 2013

Renseignements, réservations et inscriptions :
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